MENU NAVIDAD

APERITIVO
Vichisois
con crujiente de castanas

ENTRANTE
AELEGIR

Crespelle de pescado y marisco
consalsade eneldoy crujiente de boniato

Risotto de setas con picana
untoque de salvia y anacardos fritos

Sorbete de cava
confrutos delbosque

PRINCIPAL
AELEGIR

Cochinillo crujiente
sobre ratatouille y crema de ajonegro

Cazuela derape con mariscos

en salsa marinera nikei, patata
confitadaal cocoy chips de tapioca

POSTRE
AELEGIR

Coulant de chocolate artesano
conhelado devioletasy crema de mascarpone

Cheesecake
conculis de frutos delbosque y galletalotus

Incluye vino, agua, cerveza,
caféy dulces navidenos

15€

por persona



+ MENU NOCHEVIEJA *
2094-9098

Cocktail de bienvenida

MENU DE GALA
A PARTIR DE LAS 20.30H

Vieiras con bacon
encremade sucoral,ragutde setasy cebolets al balsamico

Lk

Mil hojas de foie gras caramelizado
con membirillo y hojaldre especiado

L&

Canelones derabo de toro
conalmendras, salsa de trufanegray puerro crujiente

L&

Mero conlangostinos y salsa bisquet
alajonegroconcoco

L

Lingote de cochinillo
abajatemperatura consalsade manzana gran smit,
patata gratinada con perfume de naranja se soller
romanezcu alas b especias
L
Tarta tatin de manzana
alcaramelo de yuzu ,nuecesy espuma de vainilla

Incluye vino, agua, cerveza, cafe,
uvas de la suerte y cotillon

BODEGA

SonPrim Es Negre
Son Prim Es Blanc
Cava Parxet

95€

porpersona
Menuinfantil:30€



